
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本日の前菜＆サラダ ８種豆皿盛り合わせ 

海老＆海鮮料理 ３色盛り 

（海老チリ、貝柱とイカのマヨネーズソース、海老わさびマヨネーズソース） 

本日の自家製点心 ２種盛り 

本日のスープ 

本日の麺飯料理 

…………………………… 

本日のデザート２種 

ジャスミン茶 

 

【平日 特別ミニランチコース】 【1 名様】￥2,500（税込￥2,750） 

【前日までのご予約限定】 

＊ ラストオーダー：12:30  ＊ ≪2 名様ʙ8名様まで≫ 

／ 平日ディナータイムにもご予約頂ける場合がございます。 お電話でお問い合わせ・ご予約下さい。 ／ 

≪ ご予約人数名様分、同一メニューのご予約、ご注文をお願い致します ≫ 

お料理イメージ写真です 

＊ 上海・広東料理 中国飯店 ｜ 兵庫県加古川市野口町良野 116-6 ＊ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本日の前菜＆サラダ ８種豆皿盛り合わせ 

本日の 海鮮料理 or. お肉料理 

（お料理例｜海老＆海鮮 3 色盛り、豚三枚肉の茶樹茸煮込み etc.） 

本日の自家製点心 ３種盛り 

本日のスープ 

揚げ物 3 種盛り合わせ：春巻、鶏唐揚げ油淋ソース、酢豚  

本日の ご飯料理 or. 麺料理 

…………………………… 

本日のデザート３種 

ジャスミン茶 or. 本日の特選中国茶 

【スペシャルランチコース】 【1 名様】￥3,455（税込￥3,800） 

【前日までのご予約限定】 

＊ ラストオーダー：12:30  ＊ ≪2 名様ʙ8名様まで≫ 

／ 平日ディナータイムにもご予約頂ける場合がございます。 お電話でお問い合わせ・ご予約下さい。 ／ 

≪ ご予約人数名様分、同一メニューのご予約、ご注文をお願い致します ≫ 

＊ 上海・広東料理 中国飯店 ｜ 兵庫県加古川市野口町良野 116-6 ＊ 

お料理イメージ写真です 



 

  

    精選套餐 〔一品コースメニュー〕  

Ｂ コース （２ ～12 名様）   【お一人様】 ￥4,730 (消費税 10％込) 

本日の前菜５種盛り合わせ 五彩冷盤   

本日のおすすめお料理 一品 本日推薦一道  

海老のチリソース煮 干燒蝦球  
蟹肉入りふかひれスープ 蟹肉魚翅湯   

特製春巻、鶏の唐揚げ 盛り合わせ 酥炸兩樣   
酢豚 古老肉  

本日のチャーハン または 五目焼きそば 本日炒飯或什景炒麵  
デザート２種類 甜點二道   

 

Ａコース （２～12 名様）    【お一人様】 ￥3,190 (消費税 10％込) 

本日の前菜４種盛り合わせ 四喜拼盤   

海老のチリソース煮 干燒蝦球  
本日のスープ 什景湯   

特製 春巻 炸春卷   
酢豚 古老肉  

本日のチャーハン 本日炒飯  
デザート１種類 本日甜點   

※ 1 卓 6名様以上の場合『鶏の唐揚げ』が１品プラスになります。 

＊ 上記以外のご予約コース＆ランチコースメニューは、別メニューをご覧ください ＊ 

＊ 記載の価格は消費税込みの価格です  店内お食事 10％、お持帰り 8％となります ＊ 

※ ご来店人数名様分のご注文をお願い致します。 

※ ご来店人数名様分のご注文をお願い致します。 



  

  

    精選套餐 〔ご予約コースメニュー〕  

＊ 記載の税込価格は消費税率 10％の価格です  お持帰りの消費税率は 8％となります ＊ 

ふかひれ姿煮コース （２～12 名様）  

 
特製 盛り合わせ前菜 什錦冷盤  

ふかひれの姿煮、小サイズ 紅燒排翅  

本日の点心 今日點心  
本日のおすすめお料理 一品 本日介紹一道  
海老チリ、海老マヨ ２種盛り 鴛鴦蝦球  
五目焼きそば 什錦炒麵  

本日の揚げ物 一品 酥炸一品  
デザート２種類 甜點二道  

本日の中国茶または台湾茶 精選茗茶  

   【お一人様】 ￥14,300 (税抜￥13,000) 
＊ こちらのコースは 2営業日前までのご予約をお願い致します ＊ 

※ ご来店人数名様分のご注文をお願い致します。 



 

 

  

【平日数量限定】 ／ 平日限定 午市套餐

ご提供時間：11:30～13:15 L.O. ／ または   

＊本日の海老料理１品 ＆ 本日のお料理 1 品 盛り合わせ 

＊本日の豆皿 or.小鉢おかず ３品 

＊ミニサラダ ＊ご飯 ＊本日のスープ ＊お漬物 

 

 ……………………… \  1,210  

（ 五目焼きそば、本日のおかず２品、ミニサラダ、ご飯、お漬物、スープ） 

 ………………………… \  1,375  

（ 特製 担々麺、本日のおかず２品、ミニサラダ、ご飯、お漬物） 

 ……………………… \  2,090  

（ 海鮮焼きそば、本日のおかず２品、ミニサラダ、ご飯、お漬物、スープ） 

 ………………………… \  1,210  

（ 五目汁そば、本日のおかず２品、ミニサラダ、ご飯、お漬物） 

 ………………………… \  2,090  

（ 海鮮汁そば、本日のおかず２品、ミニサラダ、ご飯、お漬物） 

 ………………… \  1,210  

（ 醤油焼きめし、本日のおかず３品、ミニサラダ、お漬物、スープ） 



 

  

干燒蝦仁 えびのチリソース煮 ……………… ￥2,530（持帰￥2,485） 

￥1,520（持帰￥1,490） 

精 選 菜 單 

 

炸  春  巻 特製 玉子春巻 …………………  ￥1,485（持帰￥1,460） 

￥ 895（持帰￥ 875） 

糖  醋  肉 酢 豚 ………………………… ￥1,540（持帰￥1,515） 

￥ 925（持帰￥ 910） 

奶油蝦球  えびのマヨネーズソース和え …… ￥2,695（持帰￥2,650） 

￥1,620（持帰￥1,590） 

軟  炸  鶏  かしわの骨なし唐揚 …………… ￥1,375（持帰￥1,350） 

￥ 825（持帰￥ 810） 

八宝全菜  八宝菜  ………………………… ￥1,210（持帰￥1,190） 

￥ 725（持帰￥ 715） 

蝦仁炒蛋  えび入り卵焼き …………………  ￥1,210（持帰￥1,190） 

￥ 725（持帰￥ 715） 

麻辣豆腐  麻婆豆腐  ………………………  ￥ 990（持帰￥ 975） 

￥ 595（持帰￥ 585） 

蟹肉魚翅湯 蟹肉入りふかひれスープ ………… ￥3,080（持帰￥-----） 

￥1,850（持帰￥-----） 

真珠米湯  とうもろこしスープ…………………  ￥ 990（持帰￥-----） 

￥ 595（持帰￥-----） 

蠔油鮑魚  あわびのかき油味付 …………… ￥4,180（持帰￥4,110） 

￥2,510（持帰￥2,465） 



 

 

精 選 菜 單 

 

什景炒麵  五目焼きそば …………………  ￥ 880（持帰￥ 865） 

海鮮炒麵  海鮮焼きそば …………………  ￥1,760（持帰￥1,730） 

什景湯麵  五目汁そば ……………………  ￥ 880（持帰￥-----） 

海鮮湯麵  海鮮汁そば …………………  ￥1,760（持帰￥-----） 

双澆紅湯麵 蒸し鶏汁そば ………………… ￥ 990（持帰￥-----） 

擔  擔  麵  特製  担々麺  …………………  ￥1,045（持帰￥-----） 

醤油炒飯  えび五目醤油焼きめし ……… ￥ 880（持帰￥ 865） 

中  華  飯  中華丼  ………………………  ￥ 880（持帰￥ 865） 

白    飯  ラ イ ス  ………………………  ￥ 220（持帰￥-----） 

小籠包子  豚肉、鶏スープ入りまんじゅう （８個） ￥1,375（持帰￥-----） 

￥ 825（持帰￥-----） 

蒸  餃  子  豚肉、野菜入り蒸しぎょうざ （８個） ￥1,100（持帰￥1,080） 

￥ 660（持帰￥ 650） 

干蒸燒賣  香港風 肉焼売 （４個） ………… ￥ 660（持帰￥ 650） 

 

芝  麻  球  ごま団子（６個）………………… ￥1,045（持帰￥1,030） 

奶  黃  包  カスタードあんまん（２個）……… ￥ 660（持帰￥ 650） 

白  油  鶏  蒸し鶏の冷菜、本日のソース …… ￥1,375（持帰￥1,350） 


