
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本日 4 種 盛り合わせ前菜 

海老のチリソース煮 

本日のスープ 

春巻 

酢豚 

本日のチャーハン 

本日のデザート１種 

＊ 記載の税込価格は消費税率 10％の価格です  お持帰りの消費税率は 8％となります ＊ 

【ゴールデンウイーク｜コースメニュー】2024 年 4月 28日∼5月 6日 
2024 年Ｇ Ｗ 套 餐  

２名様∼ ／ ご予約人数分、同一コースのご注文をお願い致します。 

 ＊ ご予約受付時間： 12:00 ／ 17:30 ／ 19:30  ＊ 

【 90 分制 ／ 前日までのご予約限定 】 

個室ご利用の際には、ご飲食税込総額の 10％のサービス料を頂戴いたします。 
『ＧＷコース』はコース価格にサービス料が含まれます。 

個室のご予約は先着順となります。ご希望に添えない場合がありますことを予めご了承下さい。 

≪ A コース ≫ 
【1 名様】￥3,190（税 込） 

 

本日の５種 盛り合わせ前菜 

ほたて貝柱とイカの XO 醤炒め 

海老のチリソース煮 

蟹肉入りふかひれスープ 

春巻 ＆  鶏唐揚げ ２種盛り 

酢豚 

五目焼きそば or. 本日のチャーハン 

本日のデザート 2 種  

≪ Ｂコース ≫ 
【1 名様】￥4,730（税 込） 

特選５種 盛り合わせ前菜 

ほたて貝柱とイカの XO 醤炒め 

あわびのブラウンソース 

海老チリ＆海老マヨ 2 種盛り 

蟹肉入りふかひれスープ 

レタス包み or. 青椒肉絲 

春巻 ＆  特製油淋鶏 ２種盛り 

酢豚 

本日の点心 1 品 

五目焼きそば or. 本日のチャーハン 

本日のデザート 2 種  

≪ 『ゴールデンウイーク』コース ≫ 
【1 名様】￥6,820（税・サービス料込み） 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

中 華 丼 （中 華 飯） ￥ 880（持帰 ￥ 865） 
海老五目焼きめし （蝦仁炒飯） ￥ 990（持帰 ￥ 900） 

五目焼きそば （什景炒麵） ￥ 880（持帰 ￥ 865） 

海鮮焼きそば （海鮮炒麵） ￥1,760（持帰 ￥1,730） 

五目汁そば （什景湯麵） ￥ 880（持帰 ￥----） 

海鮮汁そば （海鮮湯麵） ￥1,760（持帰 ￥----） 

あわびのかき油味付け （蠔油鮑魚） ￥4,180（持帰￥4,110） 

えびの天ぷら （炸 蝦 仁） ￥2,695（持帰￥2,650） 

かしわの骨なし唐揚 （軟 炸 雞） ￥1,375（持帰￥1,350） 

小籠包子（８個） （小籠包子） ￥1,375（持帰￥-----） 

蒸し餃子（８個） （蒸 餃 子） ￥1,100（持帰￥1,080） 

肉えび焼売 香港風（４個） （干蒸燒賣） ￥ 660（持帰 ￥ 650） 

八 宝 菜 （八寶全菜） ￥1,155（持帰￥1,135） 

特製 春 巻 （炸 春 捲） ￥1,485（持帰￥1,460） 

青椒肉絲 （青椒肉絲） ￥1,485（持帰￥1,460） 

麻婆豆腐 （麻婆豆腐） ￥ 990（持帰￥ 975） 

揚げ胡麻団子 （脆皮芝麻球） ￥1,045（持帰￥1,030） 

えびのチリソース煮 （乾燒蝦球） ￥2,530（持帰￥2,485） 
海老マヨネーズ和え （奶油蝦球） ￥2,695（持帰￥2,650） 

酢   豚 （古 老 肉） ￥1,540（持帰￥1,515） 

レタス包み （生 菜 包） ￥2,145（持帰￥2,110） 

ポテトの飴炊き （地  瓜） ￥1,045（持帰￥1,030） 

杏仁豆腐 （杏仁豆腐） ￥ 935（持帰￥-----） 


